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TERMINE 2024

Anmeldungsverfahren

Alle Weinproben und Whisky Tastings
sind ab sofort über
unseren Webshop buchbar. Sie
können sich ganz bequem direkt dort
anmelden: zu den Events!

Besitzen Sie noch einen
Papiergutschein, schreiben Sie bitte
per E-Mail
an: mail@dasweincabinet.de

Liebe Kundinnen und Kunden der
Wein Cabinet Depesche!

Unsere Terminliste in jeder Depesche
weist oft die meisten Termine als
ausgebucht aus. So erfreulich das für
uns ist, so mühsam ist es für
diejenigen, die auf der Suche nach
freien Terminen sind. 

Wir werden deshalb ab dieser
Ausgabe hier nur noch freie Termine
listen. Das komplette Angebot sehen
Sie weiterhin auf unsere Website:
Termine

J A N U A R

Samstag, 20.01.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Venetien
Das reichhaltige Tal, das sich von
Venedig bis zu dem Ufer des
Gardasees erstreckt, genießt ein
einzigartiges mildes Klima, was
nahezu perfekt ist für den Weinbau.
Wir wollen gemeinsam einige
Spezialitäten der Region probieren,
vom saftigen Chardonnay bis zum
Amarone della Valpolicella.
€50/Person  Leider ausgebucht

Freitag, 26.01.24 · 19 Uhr
Weinseminar 2
Im ersten Teil ging es um
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile. Jetzt werden wir
weitere tolle Anbaugebiete kennen
lernen und dazu die
unterschiedlichen Holzfass-
Ausbaumethoden. Außerdem werden
die Einflüsse von Boden und Klima
erklärt. Wir werden ca. 8 Weine
»blind« probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen, wichtige
Rebsorten oder Anbau-/
Ausbaumethoden sind, und lernen,
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer viel
Spaß und sind informativ – auch für
den ein oder anderen Weinkenner! 
Achtung: Das Seminar 2 ist als
Aufbaukurs zum Seminar 1
konzipiert. Wir empfehlen die
Seminare in der richtigen Reihenfolge
zu besuchen.
€45/Person  Leider ausgebucht

Samstag, 27.01.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Toskana
In den Hügel um Siena und Florenz
aber auch um Montalcino oder an der
Küste findet man überall Reben. Oft
von derselben Rebsorte: Sangiovese.
Allerdings findet man auch kleine
lokale Spezialitäten und vor allem
überall, sehr edle Weine: Vernaccia
(weiß), Chianti, Brunello, Vino Nobile
di Montepulciano, Bolgheri... Diese
edlen und feinen Tropfen wollen wir
an dem Abend gemeinsam genießen.
Achtung, wir probieren nicht nur, aber
überwiegend Rotweine!
€70/Person  Leider ausgebucht

F E B R U A R  2 0 2 4

Freitag, 02.02.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

Freitag, 09.02.24 · 19 Uhr
Weinprobe  
Es werden in der Regel vier Weiß-
und vier Rotweine verkostet. Zu allen
Weinproben im Wein Cabinet wird
Wasser, Brot und Wurst/Käse
gereicht. Die Proben dauern ca. drei
Stunden, es kann aber auch schon
mal länger dauern ... Wir wollen an
diesen Abenden Spass haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie viel
über die Winzer und ihre Weine.
€40/Person  Leider ausgebucht

Samstag, 10.02.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Sizilien und Griechenland
Historisch ist Sizilien Teil der
griechischen Welt. Die Geschichte
hat diese zwei Länder getrennt – eine
Sache haben Sie allerdings immer
noch gemeinsam: der Anbau
einheimischer Rebsorten, die
interessanterweise oft verglichen
werden können. Wir wollen an dem
Abend diese schönen Weine
genießen und eine Reihe
interessanter Rebsorten
kennenlernen.
€50/Person  Leider ausgebucht

Freitag, 16.02.24 · 19 Uhr
Weinprobe  
Es werden in der Regel vier Weiß-
und vier Rotweine verkostet. Zu allen
Weinproben im Wein Cabinet wird
Wasser, Brot und Wurst/Käse
gereicht. Die Proben dauern ca. drei
Stunden, es kann aber auch schon
mal länger dauern ... Wir wollen an
diesen Abenden Spass haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie viel
über die Winzer und ihre Weine.
€40/Person  Leider ausgebucht

Samstag, 17.02.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Domaine de la Solitude
Das Weingut Domaine de la Solitude
ist seit über 400 Jahren im Besitz der
Familie Lançon. Sie ist eine der
ältesten Familien in der berühmten
Cru-Lage Châteauneuf du Pape im
südlichen Rhonetal. Der erste Wein
der Domaine de la Solitude ist auf
das Jahr 1780 datiert. Als erstes
Weingut in der Region füllt die
Domaine de la Solitude den Wein in
Flaschen und kann ihn in anderen
Regionen und großen Städten
verkaufen. Heute wie damals
produziert das Weingut
hervorragende Weine, die zu den
besten der Region gehören. An
diesem Abend möchten wir diese
wunderbaren Weine und deren
Region kennenlernen. Auch die
extrem seltene Cuvée Barberini
werden wir verkosten!
€70/Person

Samstag, 24.02.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Valmengaux und
La Dame de 11 heures
Das Weingut Domaine de
Valmengaux ist das Projekt eines
Mannes (Vincent Rapin) gewesen,
der 4 Hektar in der Appellation
Bordeaux und 1,2 Hektar in St-
Émilion kaufte. Im Laufe der Jahre
hat er einen Stil etabilert, der weit
entfernt vom Mainstream Bordeaux
ist. Natur, frisch, langlebig und
elegant, ohne einen zu betonten
Holzfassausbau. Obwohl beide
Domaines mittlerweile getrennt sind
(Valmengaux wird seit 2015 von
David Vallet geführt), ist die
Philosophie geblieben. Wir probieren
an dem Abend verschiedene Weine,
auch schön gereifte! Achtung, alle
Weine sind rot!
€70/Person

M Ä R Z  2 0 2 4

Freitag, 01.03.24 · 19 Uhr
Weinprobe  
Es werden in der Regel vier Weiß-
und vier Rotweine verkostet. Zu allen
Weinproben im Wein Cabinet wird
Wasser, Brot und Wurst/Käse
gereicht. Die Proben dauern ca. drei
Stunden, es kann aber auch schon
mal länger dauern ... Wir wollen an
diesen Abenden Spass haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie viel
über die Winzer und ihre Weine.
€40/Person  Leider ausgebucht

Samstag, 02.03.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Österreichs und Deutschlands
Rotweine
Deutschland und Österreich
unterscheiden sich sehr wenn es um
Rotweintraditionen geht.
Klassischerweise ist Deutschland
sehr burgunderlastig, aber die
Tradition wird seit einigen Jahren auf
den Kopf gestellt. Immer mehr
ausländische Rebsorten kommen
dazu, die früher teilweise bei uns
nicht gut wachsen konnten. In
Österreich liegt der Fokus immer
mehr auf einheimischen Rebsorten.
Vor allem Blaufränkisch profiliert sich
als edle Rebsorte. Wir möchten
gerne an diesem Abend einige
kräftige und sehr feine Weine
probieren, vergleichen und ein wenig
über die Zukunft sprechen ... 
€50/Person  Leider ausgebucht

Freitag, 08.03.23 · 19 Uhr 
Weinseminar 1
Hier geht es darum,
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile kennen zu lernen. Wir
werden ca. 8 Weine »blind«
probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen oder
wichtige Rebsorten sind und lernen
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer sehr
viel Spaß und sind sehr informativ,
auch der ein oder andere
Weinkenner kann da noch
Überraschungen erleben!
€45/Person  Leider ausgebucht

Samstag, 09.03.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

Freitag, 22.03.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

A P R I L  2 0 2 4

Freitag, 05.04.24 · 19 Uhr
Weinprobe  
Es werden in der Regel vier Weiß-
und vier Rotweine verkostet. Zu allen
Weinproben im Wein Cabinet wird
Wasser, Brot und Wurst/Käse
gereicht. Die Proben dauern ca. drei
Stunden, es kann aber auch schon
mal länger dauern ... Wir wollen an
diesen Abenden Spass haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie viel
über die Winzer und ihre Weine.
€40/Person  Leider ausgebucht

Samstag, 06.04.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

Freitag, 12.04.23 · 19 Uhr 
Weinseminar 1
Hier geht es darum,
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile kennen zu lernen. Wir
werden ca. 8 Weine »blind«
probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen oder
wichtige Rebsorten sind und lernen
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer sehr
viel Spaß und sind sehr informativ,
auch der ein oder andere
Weinkenner kann da noch
Überraschungen erleben!
€45/Person  Leider ausgebucht

Samstag, 13.04.24 · 19 Uhr
Weinseminar 3
Der dritte Teil unserer Seminarreihe
konzentriert sich auf die Reife der
Weine und baut auf die zwei ersten
Teile auf. Wir werden mehr über den
Ausbau von Wein, aber auch über
sein Reifepotenzial erfahren. Dabei
wird natürlich der ein oder andere
gereifte Wein probiert.
Wir werden ca. 8 Weine »blind«
probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen oder
wichtige Rebsorten sind und lernen
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer sehr
viel Spaß und sind sehr informativ,
auch der ein oder andere
Weinkenner kann da noch
Überraschungen erleben.
Achtung: Das Seminar 3 ist als
Aufbaukurs zu den Seminaren 1 und
2 konzipiert. Wir empfehlen die
Seminare in der richtigen Reihenfolge
zu besuchen.
€45/Person  Leider ausgebucht

Freitag, 19.04.24 · 19 Uhr
Weinprobe  
Es werden in der Regel vier Weiß-
und vier Rotweine verkostet. Zu allen
Weinproben im Wein Cabinet wird
Wasser, Brot und Wurst/Käse
gereicht. Die Proben dauern ca. drei
Stunden, es kann aber auch schon
mal länger dauern ... Wir wollen an
diesen Abenden Spass haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie viel
über die Winzer und ihre Weine.
€40/Person  Leider ausgebucht

Samstag, 20.04.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Junge und gereifte Weine
Eine sehr spannende Probe erwartet
Sie an diesem Abend: 3 Weine aus
dem aktuellen Jahrgang im Vergleich
mit einem leicht gereiften und einem
deutlich gereifteren Jahrgang.
Welche Weine kann man reifen
lassen, welche nicht? Weiß- und
Rotweine. 
€45/Person

Samstag, 27.04.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

M A I  2 0 2 4

Freitag, 03.05.24 · 19 Uhr
Weinseminar 2
Im ersten Teil ging es um
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile. Jetzt werden wir
weitere tolle Anbaugebiete kennen
lernen und dazu die
unterschiedlichen Holzfass-
Ausbaumethoden. Außerdem werden
die Einflüsse von Boden und Klima
erklärt. Wir werden ca. 8 Weine
»blind« probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen, wichtige
Rebsorten oder Anbau-/
Ausbaumethoden sind, und lernen,
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer viel
Spaß und sind informativ – auch für
den ein oder anderen Weinkenner! 
Achtung: Das Seminar 2 ist als
Aufbaukurs zum Seminar 1
konzipiert. Wir empfehlen die
Seminare in der richtigen Reihenfolge
zu besuchen.
€45/Person  

Samstag, 04.05.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Was ist Qualität?
Das ist wohl die spannendste Frage,
wenn es um Wein geht... Wie erkennt
man Qualität? Wie erzeugt man sie?
Boden und Methoden sind wichtig,
aber auch Traubenselektion, Reife
und eine Reihe von anderen
Faktoren. Erkennt man Qualität blind,
wenn man sie im Glas hat? Wir
sagen ja! Aber etwas Wissen ist von
Vorteil... An diesem Abend wollen wir
genau dieses Wissen vermitteln und
Weine vergleichen. Spaß und Aha-
Effekte werden auf jeden Fall dabei
sein! 
€45/Person  Leider ausgebucht

Samstag, 11.05.24 · 19 Uhr
Weinprobe  
Es werden in der Regel vier Weiß-
und vier Rotweine verkostet. Zu allen
Weinproben im Wein Cabinet wird
Wasser, Brot und Wurst/Käse
gereicht. Die Proben dauern ca. drei
Stunden, es kann aber auch schon
mal länger dauern ... Wir wollen an
diesen Abenden Spass haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie viel
über die Winzer und ihre Weine.
€40/Person  Leider ausgebucht

Freitag, 17.05.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

Freitag, 24.05.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Frische Sommerweine!
Von den Klassikern wie Riesling und
Sauvignon Blanc bis zu exotischeren
Produkten: Vernaccia di San
Gimignano, Rias Baixas, Rueda ...
An diesem Abend ist für jeden etwas
besonderes dabei! Achtung: Hier
gibt es nur Weiß- und Roséweine!
€45/Person  Leider ausgebucht

Samstag, 25.05.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Weingut Immich-Batterieberg
Seit dem Jahrgang 2009 ist Gernot
Kollmann verantwortlich für die
Leitung und den Weinausbau des
Weingutes Immich-Batterieberg. Das
Weingut besteht bereits zum Teil seit
dem Jahr 902. Gernot Kollmann steht
für einen kraftvollen, manchmal
etwas wilden, ungestylten Rieslingstil
(auf Reinzuchthefen wird bei allen
Weinen verzichtet), eher trocken und
in der Regel nicht für den schnellen
Konsum gemacht. Die Weine
erreichen in der Regel ihr Potenzial
nach einigen Jahren. Dies wollen wir
zusammen erkunden. Achtung: Wir
probieren an dem Abend nur
Weißweine, tatsächlich auch nur
Rieslinge. Es ist, glauben wir, DER
Abend, um endlich Riesling zu
entdecken!
€70/Person

Freitag, 31.05.24 · 19 Uhr 
Weinseminar 1
Hier geht es darum,
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile kennen zu lernen. Wir
werden ca. 8 Weine »blind«
probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen oder
wichtige Rebsorten sind und lernen
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer sehr
viel Spaß und sind sehr informativ,
auch der ein oder andere
Weinkenner kann da noch
Überraschungen erleben!
€45/Person  Leider ausgebucht

J U N I  2 0 2 4

Samstag, 01.06.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Rosé und Blanc de Noirs
Vom leichten Terrassen-Rosé bis
zum hochwertigen Schaumwein ist
alles dabei... Weiß- und Roséweine
aus roten Trauben sind im Trend. Wir
verkosten an dem Abend einige
Klassiker und »Trendweine«.
€45/Person

Freitag, 21.06.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Rosé und Blanc de Noirs
Vom leichten Terrassen-Rosé bis
zum hochwertigen Schaumwein ist
alles dabei... Weiß- und Roséweine
aus roten Trauben sind im Trend. Wir
verkosten an dem Abend einige
Klassiker und »Trendweine«.
€45/Person

Samstag, 22.06.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Frische Sommerweine
Von den Klassikern wie Riesling und
Sauvignon Blanc bis zu exotischeren
Produkten: Vernaccia di San
Gimignano, Rias Baixas, Rueda ...
An diesem Abend ist für jeden etwas
besonderes dabei! Achtung: hier gibt
es nur Weiß- und Roséweine!
€45/Person

Freitag, 28.06.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Frische Sommerweine
Von den Klassikern wie Riesling und
Sauvignon Blanc bis zu exotischeren
Produkten: Vernaccia di San
Gimignano, Rias Baixas, Rueda ...
An diesem Abend ist für jeden etwas
besonderes dabei! Achtung: hier gibt
es nur Weiß- und Roséweine!
€45/Person

Samstag, 29.06.24 · 19 Uhr
Weinprobe  
Es werden in der Regel vier Weiß-
und vier Rotweine verkostet. Zu allen
Weinproben im Wein Cabinet wird
Wasser, Brot und Wurst/Käse
gereicht. Die Proben dauern ca. drei
Stunden, es kann aber auch schon
mal länger dauern ... Wir wollen an
diesen Abenden Spass haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie viel
über die Winzer und ihre Weine.
€45/Person

J U L I

Freitag, 05.07.24 · 19 Uhr 
Weinseminar 1
Hier geht es darum,
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile kennen zu lernen. Wir
werden ca. 8 Weine »blind«
probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen oder
wichtige Rebsorten sind und lernen
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer sehr
viel Spaß und sind sehr informativ,
auch der ein oder andere
Weinkenner kann da noch
Überraschungen erleben!
€50/Person

Samstag, 06.07.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

A U G U S T

Freitag, 02.08.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Frische Sommerweine
Von den Klassikern wie Riesling und
Sauvignon Blanc bis zu exotischeren
Produkten: Vernaccia di San
Gimignano, Rias Baixas, Rueda ...
An diesem Abend ist für jeden etwas
besonderes dabei! Achtung: hier gibt
es nur Weiß- und Roséweine!
€45/Person

Samstag, 03.08.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Rosé und Blanc de Noirs
Vom leichten Terrassen-Rosé bis
zum hochwertigen Schaumwein ist
alles dabei... Weiß- und Roséweine
aus roten Trauben sind im Trend. Wir
verkosten an dem Abend einige
Klassiker und »Trendweine«.
€45/Person

Freitag, 09.08.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

Samstag, 10.08.24 · 19 Uhr
Weinseminar 2
Im ersten Teil ging es um
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile. Jetzt werden wir
weitere tolle Anbaugebiete kennen
lernen und dazu die
unterschiedlichen Holzfass-
Ausbaumethoden. Außerdem werden
die Einflüsse von Boden und Klima
erklärt. Wir werden ca. 8 Weine
»blind« probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen, wichtige
Rebsorten oder Anbau-/
Ausbaumethoden sind, und lernen,
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer viel
Spaß und sind informativ – auch für
den ein oder anderen Weinkenner! 
Achtung: Das Seminar 2 ist als
Aufbaukurs zum Seminar 1
konzipiert. Wir empfehlen die
Seminare in der richtigen Reihenfolge
zu besuchen.
€50/Person  

Freitag, 16.08.24 · 19 Uhr 
Weinseminar 1
Hier geht es darum,
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile kennen zu lernen. Wir
werden ca. 8 Weine »blind«
probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen oder
wichtige Rebsorten sind und lernen
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer sehr
viel Spaß und sind sehr informativ,
auch der ein oder andere
Weinkenner kann da noch
Überraschungen erleben!
€50/Person

Samstag, 17.08.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Champagner
»Manchmal trinke ich davon, wenn
ich allein bin; und wenn ich
Gesellschaft habe, dann darf er nicht
fehlen. Wenn ich keinen Hunger
habe, mache ich mir mit ihm Appetit,
und wenn ich hungrig bin, lasse ich
ihn mir schmecken. Sonst aber rühre
ich ihn nicht an, außer wenn ich Durst
habe.« – Madame Lily Bollinger.
Lernen Sie hier nicht nur Klassiker
kennen, sondern auch große
berühmte Weine, gereifte Jahrgangs-
Champagner und einige der Top-
Cuvées. Dazu werden feine Amuses-
Bouches serviert!
€109/Person

S E P T E M B E R

Freitag, 06.09.24 · 19 Uhr
Weinprobe  
Es werden in der Regel vier Weiß-
und vier Rotweine verkostet. Zu allen
Weinproben im Wein Cabinet wird
Wasser, Brot und Wurst/Käse
gereicht. Die Proben dauern ca. drei
Stunden, es kann aber auch schon
mal länger dauern ... Wir wollen an
diesen Abenden Spass haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie viel
über die Winzer und ihre Weine.
€45/Person

Samstag, 07.09.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Secco, Sekt und Co.
Was ist eigentlich der Unterschied
zwischen Secco und Sekt? Und ist
jeder Secco ein Prosecco? Oder ist
das umgekehrt? Was ist so
besonders an Champagner? Diese
Fragen und viele mehr wollen wir an
diesem Abend beantworten und
dabei einige feine Perlen probieren!
€50/Person

Freitag, 13.09.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Verkannte Anbaugebiete und
Rebsorten
Lassen Sie sich überraschen!
Unbekannte Rebsorten, verkannte 
Anbaugebiete… und sehr spannende
Weine! Nicht nur für Weinprofis,
sondern für alle, die neugierig sind
und Spaß an Entdeckungen haben!
€50/Person

Samstag, 14.09.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

Freitag, 27.09.24 · 19 Uhr 
Weinseminar 1
Hier geht es darum,
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile kennen zu lernen. Wir
werden ca. 8 Weine »blind«
probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen oder
wichtige Rebsorten sind und lernen
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer sehr
viel Spaß und sind sehr informativ,
auch der ein oder andere
Weinkenner kann da noch
Überraschungen erleben!
€50/Person

Samstag, 28.09.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Weingut Thörle, Rheinhessen
Einer der größten Aufsteiger der
letzten Jahre in Rheinhessen. Seit
die zwei Söhne Johannes und
Christoph im Jahre 2006 das Weingut
ihrer Eltern übernommen haben, hat
sich einiges getan und die Qualität ist
deutlich gestiegen. Kein Wunder –
hier ist Talent am Werk und das Gut
hat seine Reben auf einigen der
besten Parzellen der Region.
Entdecken Sie mit uns Klassiker wie
Grauburgunder und Weißburgunder
sowie sehr gekonnte Weine aus
ausländischen Sorten wir Cabernet
Sauvignon und Merlot. Ein sehr
spannender Abend, der den Horizont
nur erweitern kann!
€50/Person

O K T O B E R

Freitag, 04.10.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Was ist Qualität?
Das ist wohl die spannendste Frage,
wenn es um Wein geht! Wie erkennt
man Qualität? Wie erzeugt man sie?
Boden und Methoden sind wichtig,
aber auch Traubenselektion, Reife
und eine Reihe anderer Faktoren.
Erkennt man Qualität blind, wenn
man sie im Glas hat? Wir sagen ja!
Aber etwas Wissen ist von Vorteil. An
diesem Abend wollen wir genau
dieses Wissen vermitteln und Weine
vergleichen. Spaß und Aha-Effekte
werden auf jeden Fall dabei sein!
€50/Person

Samstag, 05.10.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
»Fein und feiner – weiß«
Eine der größten Frage der
Weinliebhaber ist: lohnt es sich mehr
Geld auszugeben? Sind die Weine
dann doch feiner? Besser? Kann
man das merken? Es hängt alles
natürlich mit dem Anbaugebiet und
dem Jahrgang zusammen. Oder
vielleicht auch mit dem Alter des
Weins? Wir wollen an dem Abend
versuchen die Unterschiede
gemeinsam zu erkunden, mit einigen
sehr feinen Weißweinen!
Achtung: es werden ausschließlich
Weißweine probiert!
€70/Person

Freitag, 25.10.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Junge und gereifte Weine
Eine sehr spannende Probe erwartet
Sie an diesem Abend: 3 Weine aus
dem aktuellen Jahrgang im Vergleich
mit einem leicht gereiften und einem
deutlich gereifteren Jahrgang.
Welche Weine kann man reifen
lassen? Welche nicht? Weiß- und
Rotweine.
€70/Person

Samstag, 26.10.24 · 19 Uhr
Weinprobe  
Es werden in der Regel vier Weiß-
und vier Rotweine verkostet. Zu allen
Weinproben im Wein Cabinet wird
Wasser, Brot und Wurst/Käse
gereicht. Die Proben dauern ca. drei
Stunden, es kann aber auch schon
mal länger dauern ... Wir wollen an
diesen Abenden Spass haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie viel
über die Winzer und ihre Weine.
€45/Person

N O V E M B E R

Freitag, 01.11.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Weissweine des Südens
Deutschland ist berühmt für seine
Weißweine, aber was gibt es bei den
Nachbarn? Vor allem, wenn sie an
die Mittelmeerküste und Südeuropa
denken, stellen sich die Weinfreunde
in Deutschland eher Rotweine vor.
Dort findet man aber auch
erstklassige Weißweine aus den
unterschiedlichsten Rebsorten! Wir
gehen auf Entdeckungstour!
€50/Person

Samstag, 02.11.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über

Restposten-Woche
vom 29.01 bis 03.02.2024 
Fordern Sie jetzt unsere aktuelle Restposten-Liste an und suchen Sie sich Ihre
Lieblingsweine aus. Sie können sich die Weine auch reservieren lassen und spätere
abholen!

Wir brauchen Verstärkung! 
M/W/D, Vollzeit oder Teilzeit, ab sofort!
Du bist an dem Thema Wein und Spirituosen interessiert, arbeitest gerne mit anderen in
einem kleinen flotten Team zusammen, bist offen für viele verschiedene Aufgaben,
besitzt einen Führerschein (Klasse B), und kannst gut kommunizieren? Wir suchen
jemanden wie dich!

Wer sind wir? Wir sind ein inhabergeführter Wein- und Spirituosen-Fachhandel (mit
zwei Restaurants im Anhang). Das Ladengeschäft befindet sich in der Altstadt, wo wir
Endverbraucher auf eine sehr persönliche Art bedienen. Weiterhin betreiben wir auch
einen Onlineshop. Dazu beraten und beliefern wir mehrere Gastronomen, organisieren
viele Veranstaltungen (vor allem spannende Wein- und Whiskyproben) und begleiten
die Organisation von Veranstaltungen von Partnern.

Du verfügst über etwas Computerkompetenzen und entweder einige Vorkenntnisse im
Bereich Wein und Spirituosen oder mindestens großes Interesse, darüber mehr zu
lernen. Dabei unterstützen wir dich selbstverständlich. Du kommunizierst gerne und
gut mit einem Lächeln und bist bereit, jeden Tag unterschiedliche Aufgaben zu
übernehmen. Das Ziel ist, dich so im Betrieb zu integrieren, dass du selbständig die
meisten Aufgaben erledigen kannst.

Zum Aufgabenbereich gehören:
Beraten und kassieren im Geschäft, Kontakte mit Gastropartnern und Endverbrauchern
pflegen (E-Mail, Telefon). Regalpflege, Schaufensterdekoration, Warenannahme,
Verpacken, Versenden, Computerbedienung (Warenwirtschaft, Lieferscheine,
Rechnung, Gutschriften erfassen…), Veranstaltungen vor- und nacharbeiten, manchmal
auch dabei zu helfen. Weitere Aufgaben ergeben sich im Geschäftsalltag.

Dafür bekommst du ein nettes Team, eine wertschätzende Bezahlung und einige
Vorteile, z.B. interne Events, Fahrrad-Leasing wenn erwünscht, Personalrabatt…

Erwünscht ist eine langfristige Zusammenarbeit. Wir freuen uns auf dich!

Bewerbung bitte online an:
Jean-François Pelletier,
mail@dasweincabinet.de

Ausgezeichnet: Das Weingut
Baum-Barth aus Rheinhessen 
Das Weingut Baum-Barth liegt im Norden Rheinhessens in Ingelheim am Rhein. Mit ca.
26.800 ha Rebfläche ist Rheinhessen das größte und zugleich vielfältigste der 13
Weinanbaugebiete Deutschlands. Ingelheim selbst wird auch als die »Rotweinstadt«
bezeichnet. Mit gutem Grund: Die Stadt kann auf eine lange und ruhmreiche Historie
zurückblicken. So erkannte Kaiser Karl der Große bereits im Jahr 800 das große
Potenzial ihres Terroirs und kultivierte hier die ersten Spätburgunderreben.

Seine Blütezeit erlebte Ingelheim um das Jahr 1900. damals war Ingelheimer
Spätburgunder, neben den Weinen aus dem Burgund, auf den Weinkarten der besten
Restaurants dieser Welt zu finden.

Das führende österreichische Weinmagazin FALSTAFF schreibt über Baum-Barth:
»Es sei ihrer gemeinsamen Leidenschaft für Spätburgunder geschuldet, dass die Brüder
Christoph und Thomas Baum-Barth 2020 das Familienweingut neu und konsequent auf
Qualität ausrichteten. Dazu gehörten Ertragsreduktion und die ausschließliche Lese per
Hand. Im Zuge einer nachhaltigen Produktion arbeiten sie derzeit auf einen rein
biodynamischen Anbau hin. Für uns ist das Weingut im Pinot-Hotspot Ingelheim eine
Neuentdeckung: Die gepflegt-schwebenden Spätburgunder zeigen ebenso wie der
preiswürdige Chardonnay eine schöne, leichte und dennoch ausdrucksstarke Stilistik.«

Das Wein Cabinet hat einige der schönsten Weine dieses aufstrebenden Weingutes für
Sie ausgesucht und als Angebot bis Ende Januar 2024 zusammengestellt: 

Riesling 2021 · €8,90 statt 9,90
Im Duft feine Zitrusfrucht, Limettenschale, Gesteinsmehl, Grapefruit, Zitronenmelisse,
Minze, animierend. Am Gaumen mit lebhafter Säure, Zitrusfrüchte dominieren,
Grapefruit, durchweg griffig und kompakt, mittlere Struktur, endet betont frisch. 88-90
Punkte, Falstaff

Spätburgunder 2021 · €9,90 statt 12,90
Eine delikate, frische Sauerkirschfrucht. Im Mund hat der Wein einen ausgeglichenen
und kompakten Bau, reifes, feinkörniges Tannin in einer gut zum Körper passenden
Menge und deutliche Kalkmineralität. Ein feiner Burgunder mit guter Dichte und sehr
gutem Reifepotenzial. 92+ Punkte, Falstaff

Ingelheimer Spätburgunder 2021 · €18,90 statt 21,90
Duft nach reifen roten Früchten, Sauerkirsche und Cranberry, Grafit, zarter Rauch,
schwebend. Am Gaumen mit delikaten Gerbstoffen, wohldosierte Säure, feine rote
Früchte, tänzelnd, ganz auf Eleganz aus, Kalk ist spürbar, feiner Pfeffer, pikant, gute
Struktur. 92-94 Punkte, Falstaff

Ingelheimer Frühburgunder 2021 · €18,90 statt 21,90
Würziger, pikanter Duft, Sauerkirsche, Cranberry, aber auch schwarzer Pfeffer, etwas
Wacholderbeere, individuell. Am Gaumen mit griffigen, feinen Gerbstoffen, wohldosierte
Säure, feine rote Früchte, Sauerkirsche, pikant, gute Struktur und Länge, individuell. 91-
93 Punkte, Falstaff

Wird diese Nachricht nicht richtig dargestellt, klicken Sie bitte hier.

https://34245.seu.cleverreach.com/c/53279122/e5da28b322a-s7k7um
https://34245.seu.cleverreach.com/c/53279123/e5da28b322a-s7k7um
https://34245.seu.cleverreach.com/c/53279124/e5da28b322a-s7k7um
mailto:mail@dasweincabinet.de
https://34245.seu.cleverreach.com/c/53279124/e5da28b322a-s7k7um
https://34245.seu.cleverreach.com/m/14673306/18795-18bfd32a6c4d46552b7cfcc7635d2181f59b14d067859e72bbaee1e5d51c277bc3a12488f74d2499fcbaa28ecf91db8c


sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

Freitag, 08.11.24 · 19 Uhr 
Weinseminar 1
Hier geht es darum,
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile kennen zu lernen. Wir
werden ca. 8 Weine »blind«
probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen oder
wichtige Rebsorten sind und lernen
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer sehr
viel Spaß und sind sehr informativ,
auch der ein oder andere
Weinkenner kann da noch
Überraschungen erleben!
€50/Person

Samstag, 09.11.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Einfach große Weine
Es gibt Weine, es gibt gute Weine, es
gibt auch sehr gute Weine… aber es
gibt auch wirklich große Weine. Was
ist so besonders daran? Für die
Genussfreunde und für alle die es
wissen wollen, gibt es diese
Probe! €199/Person

Freitag, 22.11.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
»Fein und feiner – rot«
Eine der größten Frage der
Weinliebhaber ist: lohnt es sich mehr
Geld auszugeben? Sind die Weine
dann doch feiner? Besser? Kann
man das merken? Es hängt alles
natürlich mit dem Anbaugebiet und
dem Jahrgang zusammen. Oder
vielleicht auch mit dem Alter des
Weins? Wir wollen an dem Abend
versuchen die Unterschiede
gemeinsam zu erkunden, mit einigen
sehr feinen Rotweinen!
Achtung: es werden ausschließlich
Rotweine probiert!
€70/Person

Samstag, 23.11.24 · 19 Uhr 
Weinseminar 3
Der dritte Teil unserer Seminarreihe
konzentriert sich auf die Reife der
Weine und baut auf die ersten zwei
 Teile auf. Wir werden mehr über den
Ausbau von Wein, aber auch über
sein Reifepotenzial erfahren. Dabei
wird natürlich der ein oder andere
gereifte Wein probiert. Wir werden
ca. 8 Weine »blind« probieren, die
Beispiele für besondere Stile,
Regionen oder wichtige Rebsorten
sind und lernen wodurch sie sich
unterscheiden. Solche Abende
machen immer sehr viel Spaß und
sind sehr informativ, auch der ein
oder andere Weinkenner kann da
noch Überraschungen erleben!
Achtung: Das Seminar 3 ist als
Aufbaukurs zum Seminar 1 und 2
konzipiert. Wir empfehlen die
Seminare in der richtigen Reihenfolge
zu besuchen.
€50/Person

Freitag, 29.11.24 · 19 Uhr
Weinseminar 2
Im ersten Teil ging es um
Verkostungstechnik und
Hauptweinstile. Jetzt werden wir
weitere tolle Anbaugebiete kennen
lernen und dazu die
unterschiedlichen Holzfass-
Ausbaumethoden. Außerdem werden
die Einflüsse von Boden und Klima
erklärt. Wir werden ca. 8 Weine
»blind« probieren, die Beispiele für
besondere Stile, Regionen, wichtige
Rebsorten oder Anbau-/
Ausbaumethoden sind, und lernen,
wodurch sie sich unterscheiden.
Solche Abende machen immer viel
Spaß und sind informativ – auch für
den ein oder anderen Weinkenner! 
Achtung: Das Seminar 2 ist als
Aufbaukurs zum Seminar 1
konzipiert. Wir empfehlen die
Seminare in der richtigen Reihenfolge
zu besuchen.
€50/Person  

Samstag, 30.11.24 · 19 Uhr
Weinprobe  
Es werden in der Regel vier Weiß-
und vier Rotweine verkostet. Zu allen
Weinproben im Wein Cabinet wird
Wasser, Brot und Wurst/Käse
gereicht. Die Proben dauern ca. drei
Stunden, es kann aber auch schon
mal länger dauern ... Wir wollen an
diesen Abenden Spass haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie viel
über die Winzer und ihre Weine.
€45/Person

D E Z E M B E R

Freitag, 06.12.24 · 19.30 Uhr
Whisky Tasting 
im Wein Cabinet. An diesem Abend
verkosten wir 7 erstklassige Single
Malts aus Schottland, die zum Besten
gehören, was die Destillerien zu
bieten haben. Dabei erfahren Sie
sinnlich und sensorisch mehr über
Whisky, die Philosophie der
jeweiligen Whiskys, ihrer Destillerien
und den Menschen dahinter.
Lernen Sie Interessantes über:
• Methoden der Herstellung
• Reifung und Finishings
• Die wichtigsten Whiskyarten
Dazu servieren wir Brot/Wasser zur
Geschmacksneutralisierung. Sie
erhalten außerdem einige Unterlagen
mit wichtigen Begriffserklärungen und
Informationen zu den verkosteten
Single Malts.
€75/Person

Samstag, 07.12.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
Champagner
»Manchmal trinke ich davon, wenn
ich allein bin; und wenn ich
Gesellschaft habe, dann darf er nicht
fehlen. Wenn ich keinen Hunger
habe, mache ich mir mit ihm Appetit,
und wenn ich hungrig bin, lasse ich
ihn mir schmecken. Sonst aber rühre
ich ihn nicht an, außer wenn ich Durst
habe.« – Madame Lily Bollinger.
Lernen Sie hier nicht nur Klassiker
kennen, sondern auch große
berühmte Weine, gereifte Jahrgangs-
Champagner und einige der Top-
Cuvées. Dazu werden feine Amuses-
Bouches serviert!
€109/Person

Freitag, 13.12.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
»Nur das Beste«
Entdecken Sie die schönsten Weine
des Sortiments 2024 und unsere
persönlichen Favoriten ...
€70/Person

Samstag, 14.12.24 · 19 Uhr
Thematische Weinprobe:
»Nur das Beste«
Entdecken Sie die schönsten Weine
des Sortiments 2024 und unsere
persönlichen Favoriten ...
€70/Person

Anmeldungen: Nur noch über
unseren Online-Shop, außer bei
Papier-Gutscheinen aus dem Laden.
Allgemein: Es werden in der Regel
bei Proben und Seminaren vier
Weißweine und vier Rotweine
verkostet (Freitag u. Samstag). Außer
wenn anders vermerkt, finden alle
Weinproben im Wein Cabinet
(Bierstraße 7, 49074 Osnabrück)
statt. Außer wenn anders vermerkt
wird zu allen Weinproben Wasser,
Brot und Wurst/Käse gereicht.
Abmeldungen: Bei einer Abmeldung
Ihrerseits bis zu 14 Tage vor dem
Veranstaltungstermin wird der Betrag
komplett erstattet. Bei einer
Abmeldung Ihrerseits bis zu 7 Tage
vor dem Veranstaltungstermin, wird
der Betrag zur Hälfte erstattet. Bei
einer Abmeldung Ihrerseits weniger
als 7 Tage vor dem
Veranstaltungstermin, können wir
leider keine Teilnahmegebühren
erstatten. Die Karten sind allerdings
übertragbar.

weitere Termine unter
www.dasweincabinet.de/
pdf/weincabinet_termine.pdf

Wenn Sie an keinem der Termine Zeit
haben, sprechen Sie uns an. Wir
können einen individuellen
Probentermin vereinbaren. 

Wenn Sie uns Ihre E-Mail-Adresse
mitteilen, nehmen wir Sie in unsere
Newsletter-Liste auf – Sie erfahren
dann die neuesten Nachrichten als
Erste/r. Die Adressen werden nicht
weitergegeben und Sie können sich
jederzeit ohne Angabe von Gründen
wieder austragen lassen.

Die Proben und Seminare dauern ca.
drei Stunden, es kann aber auch
schon mal länger dauern. Wir wollen
an diesen Abenden Spaß haben und
mit guten Freunden gute Weine
verkosten. Dabei erfahren Sie
trotzdem viel über die Winzer und
ihre Weine. Wir freuen uns auf Sie!

Wenn Sie diese E-Mail (an: j.kreib@gmx.de) nicht mehr empfangen möchten, können Sie diese hier kostenlos abbestellen.

https://34245.seu.cleverreach.com/rmftlp.php?cid=18795&mid=14673306&h=18795-e5da28b322a-s7k7um

